
SNACKS

Frische Austern 14 � pro Stück     6
Granatapfelkerne, Zitronenvinaigrette  

Artischocke 1/7/10� 18
Würzöl, Romesco-Sauce, syrische Aioli

Kopfsalat im Ganzen 6/11� 16
Tahini-Emulsion, Schalotten-Koriander Crunch

Salat von karamellisierten Feigen 4/11 � 19
Orangen, Fetakäse

Burrata Levantina 4/11� 18
Orange, Koriander, Lavendel
 

MAIN COURSES

Levante Beef 4/10� 19 
Hackfleisch, würzige Tomatensauce, Pita, Gemüse  

Israelischer Fischeintopf 2/3/4/7/10� 24 
mit Pita und Gemüse

KLEINE MEZZE  6/7/10 GROSSE MEZZE  4/6/7/10

Pita, 
Hummus 

 

10

Pita, Baba 
Ganouch, Labneh, 

Hummus 

19

LUNCH
12.00-18.00 Uhr

SWEETS

Granat Schorbot Mess1/4� 11
Granatapfel, Mascarpone, Sumach, Erdbeersorbet

Crème Brûlée 1/4/10  � 13
mit Mangosorbet

Shikor Brombeeren 1/4/7/10� 13
Gedünstete Brombeeren, Lorbeerespuma, Vanilleeis, Gin, Rosenwasser

Hausgemachtes Eis 4 / Sorbet� pro Sorte      4
mit frischen Beeren

Milcheis: Schokolade, Bourbon-Vanille
Sorbet: Mango, Erdbeer, Passionsfrucht

JOSPER GRILL

Unsere Grillspezialitäten würzen wir mit unseren hauseigenen Gewürzmischungen. 
Kombinieren Sie sie nach Herzenslust mit ihren Lieblingssides.

VEGGIE HIGHLIGHTS

Auberginen Delight 4/11� 23
schwarzer Knoblauch,  
Pinienkerne, Joghurt

Tel Aviv Ofensellerie 4/5� 23
Spitzkohl, Ziegenfrischkäse,  
Dattel BBQ Sauce, Würzöl

MANOT DAGIM

Maishähnchenbrust� 22 Seesaiblingsfilet 2� 22

MANOT BASAR

Dattel BBQ Sauce 7� 5
Rauchpaprika, Kreuzkümmel

Shalhevet Würzöl� 5
Peperoni, Koriander, Knoblauch

Romesco-Sauce 7/10/11� 5
Mandeln, Chili, Tomate

Syrische Aioli 1/7� 5
Geschmorter Knoblauch, Ingwer,
Cayenne

DIP IT !

Smashed Potatoes 4/7� 6
Kapernbeeren, rosa Pfeffer,  
Knoblauch, Zitrone 

Freekeh Salat 6/10� 6
Baharat, Salzzitrone, Koriander

Tel Aviv Ofensellerie 4/5� 8
Spitzkohl, Ziegenfrischkäse, Dattel  
BBQ Sauce, Würz Öl
 

Wilder Brokkoli 4/6/7/11/13� 8 
fermentierte Bohnen, Dukkah Crunch

Grüner Spargel 7/10/11� 8
Romesco, Mandel, Apfelbalsamico, 
Ancho Chili

Glasierte Levante  
Karotten 4/11� 8
Auf Meersalz geschmorte mit  
Ziegenkäsecreme, Honig und Baharat 

SIDES

Allergene und Zusatzstoffe: 1 Eier und ihre Erzeugnisse aller Sorten, 2 Fisch, 3 Krebstiere,  
4 Milchprodukte jeglicher Art, 5 Sellerie, 6 Sesam, 7 Schwefeldioxid und Sulfite, 8 Erdnüsse, 9 Lupinen
10 Glutenhaltiges Getreide, 11 Schalenfrüchte, 12 Senf, 13 Soja, 14 Weichtiere


